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Bonhomme Pain d'épices

Recette du bonhomme en pain d'épices

Ingrédients :

un demi verre d'huile

un demi verre de miel

un demi verre de sucre en poudre

2 verres de farine

1 jaune d'oeuf

Epices : cannelle, muscade, anis, gingembre
une pincée de sel

Cuisson : 15 minutes au four a 180°C
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